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Private Events Fatality File – Spanish

Garantizar la seguridad del CO2 en la hostelería:
Restaurantes, bares y eventos privados
En el ajetreado mundo de la hostelería, donde prosperan restaurantes, bares y
eventos privados, es primordial garantizar la seguridad de los clientes y el
personal.

Sin embargo, entre la variedad de peligros potenciales, la seguridad del dióxido
de carbono (CO2) a menudo acecha como una amenaza silenciosa.

Recientemente, en un bar de moda del centro de la ciudad, una fuga inadvertida
de CO2 procedente de un dispensador de bebidas que no funcionaba correctamente
provocó un terrible incidente.

Los clientes empezaron a sufrir mareos y náuseas, y algunos cayeron
inconscientes.

La rápida actuación del personal evitó una catástrofe, pero varias personas
necesitaron atención médica por intoxicación de CO2.

Este alarmante suceso pone de manifiesto la importancia crítica de contar con
protocolos de seguridad rigurosos en materia de CO2 en los establecimientos de
hostelería.

Desde las inspecciones periódicas de los equipos hasta la formación del personal
en detección de gases y procedimientos de respuesta a emergencias, las medidas
proactivas son esenciales para salvaguardar el bienestar de todos los que
trabajan en el dinámico sector de la hostelería.
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